PARA COMECAR...

sOMOs

RESTAURANT & LOUNGE

Tabua de queijos
Variedade de pdes
Selecao de cereais e granola

Bowl de iogurte Grego
Sementes de goji e
abodbora, Frutos secos

Waffles, Crepes, Panquecas
Toppings de Chocolate, Maple
syrup e Frutos vermelhos,
Brunoise de fruta, Crumble de
citrinos, Pepitas de chocolate,
Compotas de Abdbora, Figo e
Frutos vermelhos, Petits fours,
Viennoiserie, Mel de Urze

Arancini vegetariano com
maionese de kimchi, Spring
roll vegetariano com molho
teriyaki e cebolinho, Empadas
caseiras, Fritos regionais,
Presunto Serrano, HUmMus
Tahine e guacamole com
nachos, Pastéis de massa
tenra com maionese de alho
negro, Croquetes de batata
trufados, Gyozas de camarao
com teriyaki e Gyozas de
vegetais com teriyaki

Saladas simples, Salada de
beterraba e frutos secos,
Salada de quinoa com
vegetais e agafrao, Salada
de legumes assados com
manjericao, Salada César de
camarao, Salada Caprese

TODOS OS
DOMINGOS

BRUNCH

DAS 12H30
AS 15H00

DE DOMINGO

Sopa de legumes
Mexilhao a Marinheira

Lascas de bacalhau com
puré de grao-de-bico

Pica-pau tradicional
Pizzas artesanais

Alheira Transmontana assada
Chourica assada

Bacon tostado, Salsicha fresca,
Cogumelos salteados

Chapata grega com passata de
tomate, cogumelos e pesto

SUGESTAO SEMANAL
DE QUENTES...

OZ=-RO0OO=0ITW

35.00€

Criangas até aos 2 anos - gratis | Dos 3 aos 10 anos - 20€
IVA incluido a taxa em vigor.
Todos os alimentos sdo preparados na cozinha onde frutos secos, gldten e outros alimentos alergénios estao
presentes. Se possui alguma restrigdo alimentar ou alergia, por favor informe um dos membros da nossa
equipa. A composicdo dos pratos apresentados podera variar consoante a sazonalidade dos ingredientes.

Tacos com vegetais orientais
Salmao fumado caseiro

Pani puri de bacalhau marinado,
humus de Tahini e azeitona
Hambudrguer Angus com
maionese trufada, rdcula,
Portobello grelhado

e chalota confitada

OoVOos

A pedido: Ovos Benedict

Em buffet: Ovos mexidos
Acompanhamentos: Queijo,
Fiambre, Cogumelos salteados

RESERVAS E MAIS INFORMAQ@ES
T. +351 226 072 552 | E. somos.restaurant@ihg.com | www.somosrestaurantlounge.com

UM DOCE FINAL

Pastéis de feijdo conventuais
Torta de Azeitdo
Cheesecake de frutos vermelhos
Brownie de chocolate com
creme de mascarpone
Panna cotta de chocolate
com creme de café

Pastéis de nata

Bolo de abdbora assada

com creme de iogurte

e chocolate branco

Fruta fresca variada

Salada de fruta

BEBIDAS INCLUIDAS

Sumo de laranja

Limonada

Leite e Leite de soja

Agua mineral com e sem gas
Café Americano

Café Expresso

Outras bebidas ndo incluidas.
(Vinho, Cerveja, Refrigerantes)

Se desejar solicite a nossa
Carta de Bebidas.
Débito mediante consumo.




